O O O O O O O O O O

O O O O O

AIS | Friuli Venezia Giulia

PROGETTO TASTER TRAINING

Calendario delle lezioni

16 GENNAIO 2025
Udine - Istituto Stringher, ore 20.00

La nuova scheda analitico — descrittiva.

Esame visivo/olfattivo/gusto-olfattivo di vini fermi

Cenni sulla nuova scheda dei vini frizzanti e spumanti

Prova di degustazione: sequenza corretta, terminologia, mimica e linguaggio “stile AIS”
Degustazione di tre vini

23 GENNAIO 2025
Udine - Istituto Stringher, ore 20.00

La nuova scheda a punti

L'interpretazione del vino e assegnazione dei valori in punti

Analisi e comprensione delle valutazioni soggettive: purezza/eleganza/attrattiva/tipicita/eleganza
La degustazione: sequenza corretta, terminologia, mimica e linguaggio “stile AlS”

Degustazione di 4 vini

6 FEBBRAIO 2025
Udine - Istituto Stringher, ore 20.00

Focussull’esameda Degustatore: struttura della provascritta/orale e consiglisu come affrontarele varie prove
Workshop di degustazione

Correzione prove di degustazione svolte individualmente a casa

La degustazione: sequenza corretta, terminologia, mimica e linguaggio “stile AIS”

Degustazione di 4 vini

13 FEBBRAIO 2025
Udine - Istituto Stringher, ore 20.00

La degustazione: sequenza corretta, terminologia, mimica e linguaggio “stile AIS”

Simulazione dell’esame orale: degustazione di 3 vini in 10 minuti, secondo la scheda analitico-descrittiva e
indicazione del relativo punteggio

Valutazione delle conoscenze, disinvoltura, sicurezza e capacita di giustificare le proprie scelte con una
convincente e giusta argomentazione

Illustrazione dettagliata della struttura dell’esame e consigli su come affrontarlo

Sede legale: Hotel Astoria Italia Piazza XX Settembre, 24 - 33100 Udine
Sede operativa e Magazzino: Via Fabio di Maniago 15/7 - 33100 Udine
tel. +39 0432 204 688 mail: info@aisfvg.it www.aisfvg.it



